
МЕНЮ

КеларскаяКеларская НабережнаяНабережная



РЫБНАЯ  ЗАКУСКА

Сельдь и слабосоленый лосось
 с запеченным картофелем 
и красным луком

750 р

СВЕЖИЕ  ОВОЩИ

Нарезка из томатов черри,
болгарского перца и огурцов 

с творожным кремом и 
зеленью

700 р

НАРЕЗКА
АССОРТИ  САЛА

Сало копченое,
с гималайской солью и 

черным перцем, 
подаются с горчицей, 

хреном и ржаным 
хлебом

950 р



АССОРТИ  СЫРОВ

Пармезан, бри, дорблю, 
сыр с песто и фермерский 
сыр с мёдом

Внешний вид блюд может отличаться
от представленного на фотографии

1350 р

СЫРНЫЙ  КРЕМ  С 
ЛОСОСЕМ

Лосось с кремом, зеленым 
огурцом, каперсами 

и икрой летучей рыбы

700 р



ВИТЕЛЛО  ТОННАТО

Тонко нарезанная телятина 
с пикантным кремовым 

соусом на основе тунца

950 р



ВИТЕЛЛО  ТОННАТО

ОЛИВЬЕ  С   ЛОСОСЕМ
и  икрой летучей рыбы 

610 р

ОЛИВЬЕ  С  КОПЧЕНОЙ 
КУРИНОЙ   ГРУДКОЙ

520 р



МИКС -САЛАТ
С  КРЕВЕТКАМИ

Микс-салат, 
тигровые креветки, 

томаты черри,
 сыр Пармезан, 

медово-горчичная 
заправка

950 р
ЦЕЗАРЬ  на  выбор : 
с  куриной  грудкой/
креветками
 Романо и айсберг, 
томаты черри,
соус Цезарь,
гренки, 
сыр Пармезан

850 р/
950 р



САЛАТ  «МЯСО 
 ПО-РУССКИ»
Отварная говядина, 
с красным луком, 
маринованным 
огурцом и сыром
 Пармезан

750 р

 САЛАТ  С   КУРИНОЙ   
ПЕЧЕНЬЮ

        Микс салат, 
куриная печень

в сливочном соусе, 
томаты черри,

        медово-горчичная 
заправка

850 р



ФРАНЦУЗСКАЯ
БУЛОЧКА

РЖАНАЯ
БУЛОЧКА

ХЛЕБНАЯ  КОРЗИНА 

Хлеб собственного 
производства 

ЧЕСНОЧНЫЕ
ГРЕНКИ

Хлеб кукурузный, шведский, 
ржано-пшеничный с

 семечками, багет чесночный, 
палочки гриссини

 с трюфельным маслом

3

300 р

40 р

380 р

40 р



БОРЩ  «УКРАИНСКИЙ»

ТОМ   ЯМ

Говяжий бульон с овощами и 
говядиной. Подается с салом, 
сметаной и пампушкой

Азиатский суп 
с кокосовым молоком,

креветками, кальмарами, 
томатами черри и грибами. 

Подается с рисом, 
лаймом и перцем чили 

550 р

780 р

КУРИНЫЙ   СУП

Бульон с курицей, 
подается с домашней 
лапшой и по желанию 
с зеленью

450 р



750 р

ТЫКВЕННЫЙ  КРЕМ-СУП 
 с креветками / брынзой и 

гренками  чиабатты 



ПЕЛЬМЕНИ

Пельмени ручной лепки 
с говядиной и свининой. 
Подаются со сметаной и 
по желанию без бульона

550 р

ВАРЕНИКИ

Вареники ручной лепки 
с картофелем и грибами 
на подложке из сметанного 
крема

450 р



РЫБНЫЕ  ПЕЛЬМЕНИ

Пельмени ручной лепки 
с треской и лососем 
в сливочном соусе с

 икрой летучей рыбы 

580 р



ПАСТА  «ТОМ  ЯМ»

ПАСТА  «КАРБОНАРА»

Спагетти с креветками, 
кальмарами в соусе 
Том Ям

Спагетти с беконом
в сливочном соусе
с сыром Пармезан

750 р

880 р



ПАСТА  С  ЛОСОСЕМ

Фетучини с филе лосося
в сливочном соусе 

и икрой летучей рыбы

880 р

ПАСТА
«БОЛОНЬЕЗЕ»

880 р



КУСОЧКИ  ТРЕСКИ
НА  ПОДЛОЖКЕ 
ИЗ  КАРТОФЕЛЯ
Картофель в сливочном 
соусе с кусочками трески 
и томатами черри

1480 р

ТИГРОВЫЕ  КРЕВЕТКИ
С  ОСТРЫМ  ПЕРЧИКОМ

Креветки, обжаренные с 
острым перчиком,

со сладким чили соусом 

1200 р

ПАСТА  С  ЛОСОСЕМ



СПИНКА  ЛОСОСЯ  С  КИНОА

Лосось с морковным 
кремом, брокколи

 и сливочным соусом

1800 р



НЕЖНАЯ  ТЕЛЯЧЬЯ  КОТЛЕТА

Телячья котлета  
с картофельным пюре
и муссом из белых грибов

750 р

БЕФСТРОГАНОВ

Говяжья вырезка с белыми 
грибами в сливочном соусе

и картофельным пюре 
 

1650 р



КУРИНАЯ  ГРУДКА

Сочная куриная грудка 
с овощным рататуем 
и морковным кремом

850 р УТИНАЯ  ГРУДКА 
С  ЯБЛОКАМИ

Утиная грудка 
с томлеными яблоками 

в апельсиновом соусе

1200 р



ЗАПЕЧЕННАЯ  ЩЕЧКА 
 ТЕЛЕНКА

Щечка со шпинатно-
картофельным пюре 
и соусом Демиглас

1200 р

МЕДАЛЬОНЫ  ИЗ  ГОВЯДИНЫ

1780 р

 
Говяжья вырезка 

с запеченным картофелем и 
маринованными огурчиками 



ЗАПЕЧЕННЫЙ
КАРТОФЕЛЬ 

Баклажан, кабачок, 
перец болгарский, 
грибы и брокколи

350 р

КАРТОФЕЛЬ  ФРИ

СОУС  ТОМАТНЫЙ

НАГГЕТСЫ  С  ФРИ

СОУС  ТАРТАР

КЕТЧУП

ОВОЩИ-ГРИЛЬ

СОУС  СЫРНЫЙ

350 р

70 р

350 р

70 р

70 р

580 р

70 р



НАПОЛЕОН
Авторское исполнение 

знаменитого десерта.  
Нежное слоеное тесто с 

заварным кремом

550 р



1280 р

ЯБЛОЧНЫЙ
 ТАРТ - ТАТЕН

580 р

СЫРНИКИ
Сырники со сметаной 
и ягодным соусом

550 р

Нежное слоеное тесто 
на миндальной муке 

с яблоками и тающим 
кремом внутри 



ШОКОЛАДНЫЙ 
ФОНДАН

Шоколадный бисквит
с тающей сердцевиной,

подается с ванильным 
мороженым

720 р

ЯБЛОЧНЫЙ
 ТАРТ - ТАТЕН



ТОРТ
«ДУБАЙСКИЙ»

ЯГОДНЫЙ  КРАМБЛ

Шоколадный бисквит 
с фисташковой пастой 
 и хрустящей крошкой

Ягодная основа из клюквы 
и яблок, запеченная под 
корочкой из крошек 
песочного теста, подается 
с ванильным мороженым

550 р

750 р



580 р

БУРБОНСКАЯ 
ВАНИЛЬ

ГРЕЦКИЙ  ОРЕХ
И  КАРАМЕЛЬ

СОРБЕТ  МАНГО СОРБЕТ  МАРАКУЙЯ 
И  АПЕЛЬСИН  

ДВОЙНОЙ
АНАНАС

КИВИ  И  БАНАН «БУБЛ  ГАМ»

БЕЛЬГИЙСКИЙ
ШОКОЛАД

КЛУБНИКА
СО  СЛИВКАМИ

БЕЛЬГИЙСКОЕ  МОРОЖЕНОЕ   
80г    320 р

Сливочное мороженое 
со стручками 

натуральной ванили

Сливочное мороженое с 
карамелизированными

грецкими орехами

Сорбет из манго - 
райский вкус из 

восхитительного фрукта

Сорбет с тропическим
характером с добавлением

кусочков апельсиновой
мякоти

Сочетание сливочного
ананасового мороженого

с йогуртом и сорбета с 
кусочками ананаса

Молочное банановое
мороженое и сорбет из 

киви

Молочное мороженое
со вкусом жевательной

резинки

Сливочное шоколадное 
мороженое с тёмным 

шоколадом

Клубничное сливочное
мороженое с кусочками
вкуснейшей клубники








